
 

Speisekarte 
 

Vorspeisen 
 

Salat von gebratenen Pfifferlingen 

mit Riesengarnelen  

14,00 € 

 

Burrata  

mit Salat von Kirschtomaten und Pesto, Stangenweißbrot 

12,00 € 

 

Lauwarmer mit St. Kilian Whisky gebeizter Lachs  

Salat von Belugalinsen, Frankfurter grüne Soße (7) 

13,00 € 

 

Suppen 
 

Brühe vom Mastochsen mit Einlage 

6,00 € 
 

Cremesüppchen von frischen Pfifferlingen 

7,00 € 
 

Unsere Weinhof Hauptgänge 
 

Ofenfrischer Kümmelbraten 

hausgemachte Semmelknödel und Bayerisch Kraut 

14,00 € 

 

Unser Pfifferlingsschnitzel 

Schweineschnitzel paniert mit frischen Pfifferlingen in Burgundersoße 

hausgemachte Spätzle 

17,00 € 

 

Gesottenes Fleisch vom Weideochsen 

mit Meerrettichsoße, Preiselbeeren und Kartoffeln 

18,00 € 

 

 



 

 

Karree vom Lamm unter der Kräuterkruste 

auf Gemüsefritten 

mit Babytomatensalat und Wasabimayonaise 

  25,00 € 

 

Frische Pfifferlinge in Rahm 

hausgemachte Semmelknödel 

bunter Salat vom Markt 

18,00 € 

 

Zipf’s Cordon Bleu 

Schweineschnitzel gefüllt mit Schinken und Käse 

Pommes Frites (1) 

15,00 € 

 

Rumpsteak vom Black Angus „St. Kilian“ 

St. Kilian-Whisky-Pfeffersoße, breite Bohnen 

Rosmarinkartoffeln  

25,00 € 

 

Rinderfilet und geschmortes Ochsenbäckchen 

auf einem Bett aus buntem Marktgemüse 

Kartoffel-Kräuter-Stampf 

26,00 € 

 

Brust von der Maispoularde 

auf mediterranem Grünkern-Risotto mit getrockneten Tomaten und Oliven (5) 

fruchtige Tomatensoße 

16,00 € 

 

Bunter Salatteller 

mit Streifen von der Putenbrust, Stangenweißbrot 

15,00 € 

 

Filet vom Zander auf der Haut gebraten 

Salat von gebratenen Kartoffeln 

Frankfurter grüne Soße 

21,00 € 

 

 

 



 

Unser Weinhofmenü 

 

Vitello Tonnato 

zartes Kalbfleisch mit Thunfischmayonaise und Kapernäpfeln 

 

*** 

 

Wolfsbarsch, Jakobsmuscheln und Riesengarnele  

feine Bandnudeln, Ofentomate und Safranschaum 

 

oder 

 

Hirschkalbsrücken unter der Nusskruste  

kleines geschmelztes Gemüse, Pfifferlinge und Quittensoße 

 

*** 

 

Apfeltiramisu 

 mit Zwetschgenröster, Vanilleeis  
 

42,00 € 

 

 

Dessert 
 

Variationen von der Schokolade 

mit halbflüssigem Schokoladenküchlein, Biscottieis und Mousse au chocolate 

9,00 € 

 

Allerlei aus der süßen Küche 

lassen Sie sich überraschen 

9,00 € 

 

St. Kilian-Dessert-Shot 

Kugel Biscottieis mit 2cl Cream Dog 

5,50 € 

 

Für eine kleinere Portion berechnen wir 2,00 € weniger vom Preis, 

ein Zusatzgedeck berechnen wir mit 2,00 €. 
 

Bei Umbestellungen auf Bratkartoffeln Aufpreis 1,50 € 
 

Sehr geehrte Gäste, trotz frischer Produkte, lassen sich Allergene leider nicht vermeiden. 

Deshalb gibt Ihnen unsere Küche gerne Auskunft, oder wir haben eine gesonderte Karte für Sie bereit. 
 

1.) Nitritpökelsalz   2,) Antioxydationsmittel   3.) Geschmacksverstärker   4.) Farbstoff   5.) geschwärzt   6.) geschwefelt   7.) Sulfide 


