
 

Aperitife 
 

Wir beginnen mit… 
… etwas Besonderem 
 Sonnenaufgang/Sonnenuntergang    0,25l  6,50€ 
 

 alk.frei Sonnenauf-/Sonnenuntergang/Hugo  0,25l  6,50€ 
 

 Ramasecco, Secco mit Hibiskus- u. Orangenblüte  0,25l  6,50€ 
 

Secco mit selbstgemachten Sirupen  
von Traube, Quitte oder Holunderblüte   0,1l  4,10€ 
 

Secco alk.frei      0,1l  4,10€ 
  

Kukki –       0,275l  6,50€ 
Mojito, Sex on the Beach, Pink Grapefruit, Colada, Caipi, El Presidente  

 

… den Klassikern 
 Glas Secco       0,1l  3,90€ 
 

 Aperol Spritz oder Hugo     0,25l  6,50€ 
 

 Campari Orange/ Wasser       5,50€ 

 

 

 

Vorspeisen 
 

köstliche Eröffnung 
 

Kalbstafelspitz & Jakobsmuschel 
Röstbrot | Babytomaten | Burrattina | Wildkräutersalat 

15,00 € 
 

 Lauwarmer mit St. Kilian Whisky gebeizter Lachs 
Salat gebratener Spargel | Wasabimayonnaise 

14,00 € 
 

Spargel Cordon Bleu 
Cous-Cous-Salat | Frankfurter grüne Soße | Kartoffelchips 

14,00 € 
 

Suppen 
 

Brühe vom Mastochsen mit Einlage 7,00 € 

 

Cremesüppchen von frischem Spargel 8,00 € 

 

Schaumsüppchen vom Bärlauch 
Eismeergarnelen 8,50 € 

 



Alles Cordon bleu ! 
unsere beliebten Klassiker und neue Kreationen 

 

Der Klassiker: Zipf’s Cordon bleu 
Schweineschnitzel | gekochter Schinken | Käse 

15,50 €   ( Kalb 21,50 € ) 

 

Das mediterrane Cordon bleu 
Schweineschnitzel | Parmaschinken | getrocknete Tomate | Mozzarella | Pesto 

16,50 €    ( Kalb 22,50 € ) 

 

Das griechische Cordon bleu 
Schweineschnitzel | roher Schinken | Schafskäse | getrocknete Tomate | Oliven  

16,30 €  ( Kalb 22,30 € ) 

 

Unser Häcker Cordon Bleu 
Schweineschnitzel | Leberwurst | Schmelzzwiebeln | Kochkäsedip 

16,00 €   ( Kalb 22,00 € ) 

 

Cordon Bleu Königin 
Schweineschnitzel | Coppa | Champignonragout | Bergkäse 

16,20 €   ( Kalb 22,20 € ) 

 

Das Bolognese Cordon bleu 
Schweineschnitzel | Bolognesesoße | ital. Schinken | Mozzarella | Pesto 

16,50 €   ( Kalb 22,50 € ) 

 

Miltenberger Mafiatorte 
Schweineschnitzel | Tomate | gek. Schinken | Salami | Mozzarella | Käse 

16,40 €   ( Kalb 22,40 € ) 

 

Beilagen zur Wahl 
 

Bratkartoffeln 4,50 €    Süßkartoffelwedges 4,00 € 

Pommes frites 3,50 €        Mediterrane Kartoffeln 4,00 € 

Tomatennudeln 3,00 €       Portion Salat vom Markt 5,50 € 

 

Das vegetarische „Cordon bleu“ 
Zucchini | dreierlei Käse | Tomatennudeln | Pesto | Marktsalat 

17,00 €  

 



Hier ohne Cordon bleu 
 

Geschmortes Ochsenbäckchen 
Gemüsenest | Semmelknödel | eigene Soße 

23,50 € 

 

Brust von der Maispoularde & Riesengarnelen 
Spargel-Perlgraupen-Risotto | Portweinsoße | Ofentomate 

24,00 € 
 

Rumpsteak vom Black Angus 
Ofenkartoffel | Bohnen | Pfeffersoße | Bärlauchbutter 

29,00 € 
 

Bandnudeln in Bärlauchsahne  
Champignons | Spargel | Gemüsewürfeln | Parmesan | Marktsalat 

17,00 € 
 

Filet vom Zander 
Salat von gebratenen Kartoffeln | Frankfurter grüne Sauce 

25,00 € 
 

Dessert 
der süße Abschluss 

 

Unser süßes „Cordon bleu“ (Nutella/Banane) 
Heiße Himbeeren | Vanilleeis 10,00 € 

 

Allerlei aus der süßen Küche 
Lassen sie sich überraschen € 10,00 

 

Crêpes Cordon Bleu  
marinierte Erdbeeren | Joghurteis | Erdbeermark 

10,00 €  

 

St. Kilian Shot 
Kugel Biscottieis | 2cl St. Kilian Cream Dog  

oder Kugel Schokoladeneis | 2cl St. Kilian Eierlikör 5,50 € 

 

Für eine kleinere Portion berechnen wir 2,00 € weniger vom Preis, 
 

 

Sehr geehrte Gäste, trotz frischer Produkte, lassen sich Allergene leider nicht vermeiden. 

Deshalb gibt Ihnen unsere Küche gerne Auskunft, oder wir haben eine gesonderte Karte für Sie bereit. 
 

1.) Nitritpökelsalz   2,) Antioxidationsmittel   3.) Geschmacksverstärker   4.) Farbstoff   5.) geschwärzt   6.) geschwefelt   7.) Sulfite 


